
 

 

 
APERITIVO 

 
Crodino-Spritz % _alkoholfrei_  9 
Infinitea Blacktea % _alkoholfrei_  9 
Tequila Paloma  14 
Verry Berry Spritz  15 
Basil Smash Spritz  15 
Pornstar Spritz  15 
Canard Duchene Rosé  18 
Billecart Salmon Reserve Brut  18 
 
 
 

 

 
SALATE & CO 

 
 
 

Saisonaler Marktsalat & Rote Bete 
Rote Bete |  Datterini-Tomaten spicy 

Cashewkerne  
Apfel-Balsamico Vinaigrette 

 VS  18.5 
   
Sommerlicher Thai Beef Salat & Melone  

 Gurke | Melone | Papaya | Tomate | 
Koriander | Chilli| Rinder Paillards 

      33.5 

 

 Meyer’s Caesar Salad  
Buttermilch-Chicken | Oliven-Croutons 

Parmigiano Reggiano 
              36.0 

 
 
 

 

 
 

CLASSICS 
 

Gegrillter Pulpo 
         Chorizo | Pimentos | Drillinge  
                    Krustentierschaum 39.0 

 
Buttermilch Baby-Chicken 

Baby Pak Choi | Shiitake   
Dashibutter 

                37.5 
 

Geschmortes US-Short-Rib 
Pflaumenwein | Edamame | Shimejipilze 
                     Kartoffelstampf 36.5 

 

 
Miso Lachs ´Nobu-Style` 

Wilder Brokkoli | Ponzu Grapefruit-Sud  
Shiitake | Kartoffelstampf  

 38.5 

 
 

SIDES  

 
Gebratene Pfifferlinge 12.0 
Wilder Brokkoli 7.5 

Kartoffelstampf 7.0 

Estragon Pommes Frites 7.0 

Frühlings Marktsalat 11.0 

STARTER 
 

Ikarimi Lachs & Ochsenherz-Tomate 
Tomaten-Basilikum Infusion | Sesam 

 22.0

  

Tatar vom Arg. Rinderfilet 
Brioche | Estragon | Parmesan  

 gebeiztes Eigelb | Miso | Tempuraflakes
 24.0 

               …+  Osietra-Kaviar +15.0 
 

Oktopus-Carpaccio & wilder Fenchel 
Zitronen-Olivenöl | Apfel | Koriander 
    22.5 

 

Geeiste Tomaten Gazpacho 
Tomaten | Paprika | Basilikum 

 13.5 

 
 

WEIN-BAR 
Château les Crostes, Rosé 
Côte de Provence 9  |  44 

Whispering Angel, Rosé 
Côte de Provence 14  |  69 
 

Riesling | Rheingau 
Weingut Künstler 9  |  44 
 

Sauvignon Blanc | Pfalz 
Weingut Oliver Zeter                          9   | 44 
 

Sancerre | Loire 
Weingut Lucien Crochet  12  |  59 
 

Gavi Etichetta Nera| Piemont 
Weingut La Scolca 15  |  69 
 

Malbec | Mendoza 
Weingut Felino 10  |  49 
 

Primitivo | Salento  
Weingut Masseria  10  |  49  
 
 
 

GRILL 
 

Hohenloher Kalbs- Entrecôte á Pôivre 
Pfeffer-Creme-Sauce | Pfifferlinge  

    45,5 
 

Argentinisches Rinderfilet 
Buntes Grillgemüse | Sauce Béarnaise 

 

Small-Cut 180 g   43.0  

Grand-Cut 250 g   49.5  
 
  

Meyer´s ‘Surf & Turf’ 
Small-Cut & Black-Tiger-Prawns 

                   Sauce Béarnaise   49.5 

 
 

Seezunge im Ganzen  
aus dem Rohr 

Nussbutter | wilder Brokkoli  
                  Kartoffel-Mousseline          49.5 

 
 

 

FAST & BUSY 
 

 

Meyer‘s Vital-Saft 
& 

Marktfrische  
                Tagesempfehlung    29,5 
 

Montag – Freitag // 12 – 16 Uhr  

 
 

 
 
 

 
PASTA & RISOTTO 

 

Conchiglie `con Ragu` 
US-Short-Rib  | gehobelte Parmesan 

Ofen-Dattel-Tomate 
    28.5 

 

Linguine & Pfifferlinge 
    Nussbutter | Petersilie | Parmesan      
  26.5 

 

Limetten-Kräuter-Risotto  
        Ofen-Tomate | Parmesanschaum 

 vs  27.5 

… & Rotschwanzgarnele vom Grill   
 39.5 

 
GREEN KITCHEN 

 
Pfifferlinge á la Creme  

Brioche Serviettenknödel | Nussbutter | 
Schnittlauch | Belper Knolle 

  28.0 

 

 
DESSERT 

 
‚Café Surprise‘ 

Kaffee-Spezialität Ihrer Wahl  
& kl. Überraschung aus der Patisserie   

 9.0 
 

Creme Brûlée  
Ger. Pistazien | Pistazien-Creme-Eis 

 12.0 
 

´Lava´ Tiramisu Spezial 
Mandelhippe |  Mascarpone-Eis 

 14.0 

  
Meyers Vanille Panna Cotta 

Erdbeeren | Mandeln | Joghurteis 
 12.0 

 
Meyers Käsevariation 

Tête de Moine | Comte 24 | Reblochon 
Feigensenf | Trauben  

Gaues-Sylter-Weißbrot 
   18.0 

 

 

   vegan    
  

vegetarisch     

Alle Preise in Euro, inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer   |   Mit Informationen zu Allergenen helfen Ihnen gern unsere Mitarbeitenden weiter. 


