
X-MAS
BESTELLFORMULAR 2023



MEYER QUALITÄT – DAMIT ES SCHNELL GEHT

Die Herausgabe der Feinkost-Bestellungen versuchen wir möglichst schnell 
und effizient für Sie als Kunde zu gestalten. Aus diesem Grund empfehlen wir:

 	 Die Vorbestellungen werden durch ein eigenes Team vorbereitet und 
	 separat ausgegeben (bitte achten Sie auf die Hinweisschilder). 

 	 Die Bestellungen stehen ab 10 Uhr zur Abholung bereit. 

 	 Halten Sie möglichst die vorab per SMS zugesandte Abholzeit ein, 
	 um unnötige Wartezeiten zu vermeiden.

 	 Zahlen Sie möglichst KONTAKTLOS PER KARTE 
	 (EC, AMEX, MASTER, VISA) 

MEYER QUALITÄT – BEWUSST GENIESSEN

Wir machen uns seit Jahren intensive Gedanken zu Nachhaltigkeit und haben 
schon viel umgesetzt. Natürlich versuchen wir regional einzukaufen, um die 
Umwelt zu schonen. Darüber hinaus setzen wir überwiegend recyceltes Kunst-
stoff für unsere Verpackungen ein. R-PET ist ein Kunststoff, der aus wieder 
verwertbaren Materialien hergestellt wird.

Dieses Jahr werden wir die Vorspeisen und Desserts in MEHRWEG- 
SCHALEN anbieten, die wir mit 1 Euro / Pfand berechnen. Diese Schalen  
können Sie jederzeit in unseren Feinkost-Filialen gespült retournieren. 
Unsere Suppen werden wir in Gläsern mit Schraubverschluss anbieten,  
die Sie ebenfalls gespült retournieren können.

DAS GESAMTE MEYER-TEAM WÜNSCHT IHNEN 
EIN BEZAUBERNDES WEIHNACHTSFEST !



* Wir verwenden deutsche Freiland-Gänse und -Puten vom Geflügelhof Ziegler.

LIEFERUNG FRANKFURT

BITTE GEBER SIE IHRE DATEN AN.
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ab 200 € Bestellwert	  Vorkasse
Transportkosten Sachsenhausen zzgl. 20 €
Transportkosten eingeschänkter Innenstadtbereich 
zzgl. 30 €

Karteninhaber: 

Kartennummer:   Gültig bis: 

Unterschrift

LIEFERUNG
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Vorname*: 	Nachname*:

Straße & Nummer*: PLZ & Ort*:

Telefon/Mobil*: E-Mail*:

* PFLICHTANGABEN  |  Bitte schreiben Sie in DRUCKBUCHSTABEN.

KREDITKARTEN-ANGABEN NUR FÜR LIEFERUNG – 
BEZAHLUNG VORAB Ihre Daten sind bei uns sicher.  
Diese werden nach der Zahlung unleserlich gemacht. 

Lieferzeiten: 
23.12., 10-16 Uhr

Abholzeiten: 
23.12., 10-16 Uhr

Bitte nur eine Filiale ankreuzen. 

FEINKOST FRESSGASS
FEINKOST SACHSENHAUSEN 
CATERING SACHSENHAUSEN

ABHOLUNG

20
23 

ANNAHMESTOP:  Mittwoch, 20.12.2023, 18:00 Uhr MINDESTBESTELLWERT:  100 €

vegan vegetarisch

Weihnachtliche Vorspeisen 
3erlei vom Lachs
mit dem Limetten-Dip und Kopfsalat	 V1 - 19,50 € pro Portion

Paté und Brust von der Ente  
mit Feldsalat & dem Kartoffel- 
Radieschen-Dressing	 V2 - 17,00 € pro Portion

3 gebratene Riesengarnelen 
am Zitronengras-Spieß 
mit dem grünen Spargel in Sesam 
& einem spicy Dip	 V3 - 19,50 € pro Portion

Mousse von der Rote-Bete, Hummus, 
Feldsalat & dem Gurkentatar  	 V4 - 16,50 € pro Portion

Kalte Platten von Santa Claus	
Fisch- & Krustentierplatte: Lachstatar pikant gewürzt,  
Bachsaibling, feine Fischpastete, geräucherter Ikarimi Lachs, 
Stremellachs, hausgebeizter Wildlachs, Krabbencocktail,  
Riesengarnelen mit Kaiserschoten & Curry & 3-erlei Saucen

Platte für 5 Personen 199.00 €

Fleisch- & Geflügelplatte: Zarter Gänseschinken, Entenbrust 
in Honigkruste, Roastbeefröllchen, Wildpastete, Kalbsbraten 
im Kräutermantel, verschiedene Medaillons mit Cumberland, 
Trüffelsalami, Geflügelsalat in Erdnußsauce, Waldorfsalat mit 
Mandeln & 3-erlei Saucen	

Platte für 5 Personen 175.00 €

Weihnachtliche Suppen	
Doppelte Rinderkraftbrühe 
mit den hausgemachten Markklößchen 
und Gemüseperlen	 S1 - 10,50 € pro Portion

Meyer‘s Hummersuppe
mit Scheiben vom Bretonischen 
Hummer	 S2 - 16,50 € pro Portion

Curry-Ingwer-Süppchen S3 - 9,50 € pro Portion

+ 1 € Pfand 

+ 1 € Pfand 

+ 1 € Pfand 

+ 1 € Pfand 
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Knusprige Meyer Freiland-Gans & Pute*	
Dazu erhalten Sie Sauce, Maronen, Äpfelchen, 
Rotkraut und Butterklöße. 

Gans, gefüllt (5 Personen)	 G1 - 175,00 € pro Gans

Gans, ungefüllt (4 Personen)	 G2 - 150,00 € pro Gans

Pute, ungefüllt (6 Personen)	 G3 - 125,00 € pro Pute

Weihnachtliche Hauptgänge	
Kalbsmedaillons in Morchelrahm 
& kandiertem Lauch	 H1 - 25,00 € pro Portion

Gänsekeule „Klassisch“  
(gebraten & ausgelöst) 
mit Maronen & kleinen Äpfelchen	 H2 - 21,00 € pro Portion

Wildlachs gegrillt
in einer Estragon-Senfsauce	 H3 - 23,50 € pro Portion

Filet und Bäckchen vom Rind 
auf Ingwer-Karotten	 H4 - 24,00 € pro Portion

Teriyaki-Sellerie mit Süßkartoffel- 
Gnocchi & Spitzkohl 	 H5 - 16,00 € pro Portion

Züricher Kalbsgeschnetzeltes
mit Champignons & Dill	 H6 - 15,50 € pro Portion

Weihnachtliche Beilagen	
Rohe Butterkartoffel-Klöße 
(zum Selbstkochen) 	 B1 - 7,50 € - 4 Stk. 

Meyer’s Kartoffelgratin 
(in der Form gebacken) B2 - 10,50 € - 2 Portionen

Handgeschabte Muskat-Spätzle B3 - 9,00 € - 2 Portionen

Feines Marktgemüse 
Rosenkohl, Blumenkohl, Broccoli, 
Karotten, Nadelbohnen	 B4 - 12,50 € - 2 Portionen

Abgeschmolzenes Apfel-Rotkraut	 B5 - 10,50 € - 2 Portionen 
im Glas

Ich erkläre mich damit einverstandenen, dass nach DSVGO 
meine Daten für unternehmenstypische Zwecke wie Service, 
Support, Kontakt und Reklamation gespeichert werden.



Saucen                                                               	
 
Bitte kreuzen Sie die gewünschte Bechergröße an.	
Preis nach Gewicht
		       	 Glas / Becher ca. 280 g      

Kalbsjus (75,00 € / Liter, zum Erwärmen) 	 x 	
Gänsesauce (45,00 € / Liter, zum Erwärmen) 	 x 	
Sauce Bernaise (zum Erwärmen) 	 x 	
Grüne Pfeffersauce (zum Erwärmen) 	 x 	
Frankfurter Grüne Soße 	 x 	
Cocktailsauce 	 x

Currysauce 	 x

Feigensauce 	 x

Rosa Meerrettichsauce 	 x

Thai-Sauce 	 x

Senf-Dill-Sauce 	 x

Knobi-Sauce 	 x 	

Fleisch- & Wurstspezialitäten                                                               
Preis nach Gewicht  |  Man rechnet 250 g Rohgewicht pro Person.

Rinderfilet, Argentinien, aus der Mitte 		  	  kg

Rindersauerbraten 		  	  kg

Puppenwürstchen (10 Stk. eingeschweißt) 	 	 	 x

Frankfurter Würstchen (2 Stk. eingeschweißt) 		  	 x

Rindswurst (2 Stk. eingeschweißt) 		  	 x

St. Galler Kalbsbratwurst (2 Stk. eingeschweißt) 		  	 x 	

Fondue-Fleisch	                                                                   
Bourguignon (Würfel für Öl/Fett) Chinois (Scheiben für Brühe)

Preis nach Gewicht: 	 Bourguignon	 Chinois
Man rechnet ca. 250-300 g pro Person.	

Kalbsfilet 	 	    kg	    kg

Rinderfilet 	 	    kg	    kg

Geflügel 	 	    kg	    kg

Brühe, Becher 1 l 			   x 	

Kaviar Set	
Ossetra Kaviar
stammt vom Rogen des Ossietra-Störs, hat einen grün-braunen 
bis schwarzen Glanz und nussiges Aroma. Dose 50 g

Blinins (16 Stück)
Hausgmachter Limettenschmand
		  99€ (Verkauf nur im Set)	 x

Köstliche Desserts				  
Lebkuchenmousse auf einem 
Crumble mit dem Orangenconfit	 D1 - 8,50 € pro Portion

Schokoladenkuchen  
mit dem flüssigen Kern  
und der Karamell-Sauce	 D2 - 8,50 € pro Portion

Meyer’s Apple Crumble   
in der Schale zum selber backen	 D3 - 8,50 € pro Portion 
 
Hausgebackener Butter-Stollen	 Preis nach Gewicht
(Stücke ca. 200-500 g) 

Hausgemachte Feinkost-Salate                                                    
Bitte kreuzen Sie die gewünschte Bechergröße an.	
Preis nach Gewicht
				  ca. 250 g	 500 g

Geflügelsalat Klassisch 	 	 	

Geflügelsalat Paris 	 	 	

Geflügelsalat Natur 	 	 	

Husumer Krabbensalat 	 	 	

Nudel-Joghurt-Salat 	 	 	

Rindfleischsalat mit Balsamico 	 	 	

Zitronen-Garnelen-Salat 	 	 	

Luxus-Garnelen-Salat 	 	 	

Garnelen-Curry-Salat 	 	 	

Waldorfsalat 	 	 	

Linsensalat  	 	 	

Kartoffelsalat Natur  	 	 	

Kartoffelsalat mit Speck 	 	 	

CousCous-Gemüse-Salat  	 	 	

„Keltenhof“ Salate				  
Küchenfertig gewaschen und geputzt, ganze Blätter  
und geschnittene Salate in der Kunststoffbox
Baby Leaf Salat
saisonal abgestimmte Mischung aus  
verschiedenen, jung geernteten Salaten. 	 	75 g	 7,50 €

Wildkräuter-Salat 	 	75 g	 6,99 €
Ceasar’s Dressing 	 	50 ml	 1,25 €
Balsamico Dressing 	 	50 ml	 1,25 €

Hausgebackenes Brot der Extraklasse	
Als Rohling zum selber backen:

	 Steinofen-Baguette	 Boulot Campagne

	 Epi-Baguette	 Demi Walnuss

	 Pain Boulot	 Oliven Ciabatta

+ 1 € Pfand 

+ 1 € Pfand 

+ 1 € Pfand 
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DIGITALE WEIHNACHTSFREUDEN MIT MEYER!
Jetzt noch einfacher Ihr Festmahl planen! Scannen Sie unseren QR-Code  
und entdecken Sie unser Online-Formular sowie die Zubereitungstipps. 

i

vegan vegetarisch

Die Auswahl dieses Formulars ist nur am 
23.12.2023 in den angegebenen Filialen gültig.

Meyer Feinkost | Sachsenhausen
Schweizer Straße 42  60594 Frankfurt  
sachsenhausen@meyer-frankfurt.de
Samstag, 23.12.2023 08:00-18:00 Uhr

Meyer Catering | Sachsenhausen
Ziegelhüttenweg 20 g  60598 Frankfurt
catering@meyer-frankfurt.de
Samstag, 23.12.2023 10:00-16:00 Uhr
Nur Kartenzahlung möglich.

Meyer Feinkost | Fressgass
Große Bockenheimer Str. 52  60313 Frankfurt  
fressgass@meyer-frankfurt.de
Samstag, 23.12.2023 08:00-18:00 Uhr
Nur Kartenzahlung möglich.

* Die Lieferung erfolgt zentral aus dem Catering / Sachsenhausen, 
	 kurzfristige Änderungen sind nicht möglich.

meyer-frankfurt.de/feinkost/xmas
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