
 
  

 

  
    
 

 

W I L L K O M M E N  I M  H O L B E I N ‘ S  
 
 
 

REDBERRY BASIL TONIC GLAS 14 
Redberry Gin | Basil Sherbet | Tonic 
 

MALFY SPRITZ GLAS 14 
Malfy Pink Grapefruit | Sekt 
 

NEGRONI GLAS 14 
Tanqueray Sevilla | Campari | Ferdinand´s roter Vermouth 
 

PORTWEIN SPRITZ GLAS 14 
Weisser Portwein | Zitrone | Sekt 
 
 
CRODINO PASSION GLAS 9  
Crodino | Basil Sherbet | Cranberry 
 
N E G R O N I  -  Z E R O  GLAS 10 
Alkoholfreier Gin | Verjus | Vincent Alkoholfrei 
 
HAUSGEMACHTE LIMONADE GLAS 6  
Himbeer-Zitrone-Minze oder Zitrone - Ingwer 
 
 
 
2019 RIESLING SEKT BRUT, WEINGUT KÜNSTLER GLAS 11 
Harmonisch & elegant  
 

CHAMPAGNER BILLECART-SALMON BRUT GLAS 17 
Feinperlig & weinig im Geschmack, keine üppige Säure 
 
CHAMPAGNER BILLECART-SALMON ROSÉ  GLAS 19 
Weinig & vollmundig | wenig Säure 
 

 
COR AVIN  W EINKAR T E 

 
 
2020 VAN VOLXEM GOTTESFUß RIESLING GLAS 18 
ALTE REBEN VDP GROSSE LAGE 
Verschwenderischer Duft von englischen Rosen und reifen roten Brombeeren.  
Feinster intensiver Schmelz und souveräne Kraftentfaltung, von über 120 Jahre  
Alten wurzelechten Reben aus steilsten Rotschieferlagen mit ewig langem Finale. 

2019 HANS JÖRG REBHOLZ CHARDONNAY  GLAS 17 
SPÄTLESE PFALZ 
Im Barrique gereift präsentiert sich Rebholz Chardonnay „R“ mit einer explosiven 
Nase, Ananas, Banane, Vanille. Vollmundig, opulent und viel Schmelz im Finish. 
Von internationalem Format! Genuss auf eigene Gefahr! 

 
2010 IMPERIAL SCHLOß HALBTURN, BURGENLAND  GLAS 17 
Die Cuvée Impérial rot des Weinguts Schloss Halbturn vereint die Markanz der  
weltweit führenden Rebsorten Cabernet Sauvignon, Merlot und Cabernet Franc 
mit der Finesse und Aromafülle des autochthonen Blaufränkisch. 

 
2019 TIGNANELLO TENUTA ANTINORI TOSKANA  GLAS 35  
Mit großer Ausdruckskraft entfaltet sich das aromatische 
Bouquet mit kleinen roten Früchten, die den Duft von schwarzen  
Johannisbeeren und Brombeeren enthüllen. 

 

 

 



  

V O R S P E I S E  
 
 
 
HOLBEIN‘S MARKT SALAT & BUNTE BETE   1 6  
Gehobelter Fenchel | Spicy Cashewkerne | Kresse | Vinaigrette | Focaccia 

 
 
TATAKI  VOM IKARIMI- LACHS  2 4  
Ponzu | Grapefruit-Marmelade | Koriander | Yuzu | Trüffel 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

S U P P E N  
 

 
KRUSTENTIER-HUMMER-BISQUE  
    1 6 €  
Hummer-Rücken | Egerling | Chili-Infusion 

 
 
 
 
 

MEYER´S LINSENSÜPPCHEN          9 €  
Schnippelwurst aus unserer Metzgerei 

 
 
 
 

VIETNAMESISCHE `PHO` 1 6 €  
Glasnudeln | Ingwer | Chili | Rinderfilet 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
W A R M E  V O R S P E I S E N  

 
MARONEN-CREME-SUPPE  1 5  
Geröstete Mandeln | Petersilien-Öl 
 
 

VEGETARISCHE GYOZA  2 1  
Edamame | Chili-Mayonnaise | Yuzu-Dashi | Shisokresse 

 
 

BROTKORB & GESALZENE BUTTER 5  
 
 
, F,  

  

 
 

F A S T  &  B U S Y  M E N Ü  
 
 

V I T A L - D R I N K  I H R E R  W A H L  
 

"JULIA-ROBERTS" |  "NICOLE-KIDM AN"  
"PAUL-NEWMAN" 

Karotte-Orange-Zitrone          Apfel-Orange-Fenchel          Apfel-Karotte-Ingwer-Orange 
 
 

OBERRÄDER FELDSALAT  
Eingelegter Kürbis | Speck | French-Dressing | Focaccia 

 
À LA CARTE 12 

 
 

GEGRILLTES DORADENFILET 
Orangen-Fenchel | Kartoffelstampf 

 

À LA CARTE 27 
 
 
 

M E N Ü  &  V I T A L - D R I N K  
 

39 € 

 



 
 

 
H A U P T S P E I S E N  

 
 
 

CAT CH OF T HE  DAY   
TÄGLICH FANGFRISCHER FISCH VO M GRILL  

TAGESPREIS 
 
Kartoffelstampf  5  Baby-Spinat    5 
Gegrilltes Gemüse 6 Shiitake–Spargel Gemüse 8 
Pommes-Frites  6 Tomaten-Salat   6 

 
 
 
 
HOLBEIN´S MISO WILDLACHS 3 9  
Shiitake | Kartoffelstampf | Dim Sum | Grapefruit-Shiso-Sud  
 
 
 
 
HAUSGEMACHTE TAGLIARINI  &  TRÜFFEL  3 4  
Schwarzer Trüffel | Parmigiano Reggiano 

 
 
 
 
__M EA T  T HE  HEAT __ 
 
 
 

GESCHMORTE U .S .  SHORT RIBS  3 8  
Pflaumenwein | Hokkaido-Kürbis | Shimejipilze | Kartoffelstampf  

 
 
 
 
STEAK FRITES 3 9  
Pommes Frites | Sauce Bernaise 
 
 
 
 

 

CAT CH OF T HE  DAY  
TÄGLICH FANGFRISCHER FISCH VO M GRILL  

TAGESPREIS 
 

Kartoffelstampf 5  Baby-Spinat    5 
Gegrilltes Gemüse 6 Shiitake–Spargel Gemüse 8 
Pommes-Frites 6 Tomaten-Salat   6 



  
                                

 
D E S S E R T  

        
 

 
VANILLE CRÈME BRÛLÉE  1 4  
Beeren | Salziges Karamell-Eis 
 
 
 
 

NOUGAT-KNÖDEL  1 6  
Zwetschgen-Ragout | Butterbrösel | Vanilleeis 
 
 
 
 
 

 
   
 

 
 

 
VER SCHIEDENE  KAFFEE  &  T EE  SP EZ IAL IT ÄT EN 

 
 

ES PRES SO   3.5 
 
D O PPELTER ES PRESS O  5.0 
 
KAF F EE CREMA  3.8 
 
CAPPU CCINO  4.5 
 
LATTE  MACCH IATO  4.9 
 
M ILCH KAFF EE   4.9 
 
H AF ERMILCH  + 0.7 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Um Einblick in unsere Karte mit Hinweisen auf Allergene zu bekommen, 
sprechen Sie bitte unser Service-Personal an. 

 
W I F I  PA S S W O RD :  holbeins2019 

 
 

  


