
 
 

 
 

W I L L K O M M E N  I M  H O L B E I N ‘ S  
  

 
SUNSHINE-BERRY GLAS 14 
Byrrh-Aperitivo | Wildberry | Zitrone 
 

GREEN-TEA BERGAMOTTE GLAS 16 
Italicus | Orangen-Curacao | Zitrone | Grüner Tee 
 

SPRING-NEGRONI GLAS 15 
Tanqueray Sevilla | Weisser Vermouth | Suze  
 
PEACH-VERMOUTH SPRITZ GLAS 15 
Weisser Vermouth | Peach | Sekt | Soda 
 
 
FLEIN SAFT VOM SAUVIGNON BLANC - ZERO GLAS 9  
Alkoholfreier Wein 
 
N E G R O N I  -  Z E R O  GLAS 10 
Alkoholfreier Gin | Verjus | Vincent Alkoholfrei 
 
HAUSGEMACHTE LIMONADE GLAS 7  
Granatapfel & Basilikum oder Zitrone & Ingwer 
 
 
2019 RIESLING SEKT BRUT, WEINGUT KÜNSTLER GLAS 11  
Harmonisch & elegant  
 
 
CHAMPAGNER BILLECART-SALMON BRUT GLAS 18 
Feinperlig & weinig im Geschmack. 
 
 
CHAMPAGNER BILLECART-SALMON ROSÉ  GLAS 19 
Weinig & vollmundig | Rosé-Eleganz 
 
 
 

 
H O LB E IN ’S  G I N  &  T O N IC  E M P F EH LU N GEN 

 
 
TANQUERAY | HENDRICKS |  FERDINANDS SAAR GLAS 15  
 
TANQUERAY 10 |  SEVILLA TANQUERAY GLAS 15  
 
MONKEY 47 | ROKU | TANQUERAY RANGPUR  GLAS 15  
 
GIN MARE CAPRI | SIPSMITH |  DREYBERG BERRY GLAS 15  

 

…serviert mit Fever-Tree Tonic 



 
  

 
 

1  
 
 
 
 
HOLBEIN ‘S  MARKTSALA T & BUN TE BETE   1 6  
Gehobelter Fenchel | Spicy Cashewkerne | Kresse | Vinaigrette 
 
 
 

TA TAKI  VOM IKAR IMI-LA CHS 2 2  
Rote Bete | Grapefruit | Yuzu-Trüffelmarinade 
 
 
 

TA TAR  VOM KA LBSF ILET  2 4  
Haselnuss | Kapern | Salz-Zitrone | Senf-Rauke | Aioli 
 
 
 
 

2 
 
 
 
 
BÄRLAUCH-KOKOS-CREME-S UPPE 1 4  
Tomaten | Lardo | Wildkräuter 
 
 
 

VEGETAR ISCHE GYOZA   2 1  
Edamame | Chili-Mayonnaise | Yuzu-Dashi | Shisokresse 
 
 
 

BABY CA LA MAR I  &  PULPO 2 6  
Gurken-Pomelo-Salat | Auberginen-Kaviar | Dashi-Butter 
 
 
 

KLEIN ER MA ILÄNDER SA UERTEIGLEIB 5  
& GESALZEN E FRA NZÖSIS CHE BUTTER 

 

         K A L T E  
V O R S P E I S E N  
 

       W A R M E  
V O R S P E I S E N  



 
 

3 
 

 
C A TC H  O F  TH E  DA Y   

TÄ GLICH F AN GFRISCHER  F ISCH VOM GR ILL 
TA GESPR EIS 

 
Kartoffelstampf  5  Baby-Spinat    5 
Gegrilltes Gemüse 6 Shiitake–Spargel Gemüse 8 
Pommes-Frites  6 Tomaten-Salat   6 
 
 
 
 
MISO WIL DLACHS 3 9  
Shiitake | Kartoffelstampf | Dim Sum | Grapefruit-Shiso-Sud  
H, J 
 
 
GEGR ILLTER LOUP DE MER 3 8  
Grüner Spargel | Baby-Karotte | Selleriepüree | Pata-Negra-Sud 
 
 
 

HA USGEMA CHTE R ICOTTA -RA VIOL I  2 7  
Spitzmorcheln | Erbsen | Nussbutterschaum | Parmigiano Reggiano 
 
 
 

 
 

__M E A T  T H E  H E A T__ 
 
 
 
GESCHMOR TE U .S .  SHOR T RIBS 3 8  
Pflaumenwein | Edamame | Shimejipilze | Kartoffelstampf  
 
 
 
BLA CK AN GUS R INDER F ILET 49  
Wilder Brokkoli | Getrüffelter Kartoffelstampf | Portweinjus 
 
 
 
R OSA GEBRA TENES LA MMKARR EÉ 46  
Shiitake | Miso-Süsskartoffel | Five-Spice-Sauce 
 

H A U P T G Ä N G E  



 
 

 

 

 
4 

R HA BAR BER -HIMBEER -TAR TELETTE  1 6  
Baiser | Geschmorter Rhabarber | Joghurt-Eis 
 
 
 
HOLBEIN´S  S CHOKOLADEN TR AUM  1 6  
Mango | Passionsfrucht-Gel | Kokos-Eis  
 
 
 
ZITR ON EN -BA SIL IKUM-SOR BET  1 5  
Aufgegossen mit Champagner 
 
 
 
VAN ILLE CRÈME BRÛLÉE  1 4  
Marinierte Himbeeren | Pistazien-Eis 
 
 
 
 
 
 
 

  
 

 
 
 

2015  B IN GER  SCHA RLA CHBER G  0,375l 4 9  
R IESL IN G A USLESE BISCHEL 5 cl 1 0  
R HEIN HESSEN  
Edelsüße Auslese Expressive fruchtige Nase, Anklänge von 
Honig, Fliederblüten, verspielte und lebhafte Säure: 
Zum Dessert perfekt  
 

 
  

 
GRA PPA  DI SASS ICA IA   4cl 1 4  
 
GRA PPA  T IGNA NELLO   4cl 1 4  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Um Einblick in unsere Karte mit Hinweisen auf Allergene zu bekommen, 
sprechen Sie bitte unser Service-Personal an. 

 
W IF I  P AS S W ORD :  HappyHolbeins 

 
 
 

D E S S E R T  


