APERITIVO

Mallorca-Orangen-Spritz
Crodino-Spritz % _alkoholfrei_
Pfalzwasser % _alkoholfrei_
Clemetino Spritz

Limoncello Spritz
Espresso-Martini

Aperol Sour

Canard Duchene Rosé
Billecart Salmon Reserve Brut

SALATE & CO

Lauwarmer Spargel-Salat
Estragon-Orangen-Dressing

Rucola | Junglauch
vs

‘Fit for Fun’-Salat

12

13
13
15
14
17
18

\)

18.5

Baby-Spinat-Salat | Pak-Choi | Sesam-
Quinoa | Granatapfel-Dill-Vinaigrette

weiBer Spargel
HG

..... & ‘Catch of the day’  He

Meyer’s Caesar-Salad

24.5
37.0

Rinderfilet-Paillard | Oliven-Croltons

Preiselbeer-Schmand

35.0

GREEN KITCHEN

Gebackene Ofen-Aubergine

Granatapfel-Harissa | Tabouleh

Tahini-Sesam-Schmand

CLASSICS

Oma'‘s Rinderroulade

23.5

gebr. Spitzkohl | Traubensauce

Schnittlauch-Kartoffel-Stampf

29.5

Steinbutt mit Aromaten gegrillt

Barlauch-Risotto | Beurre-Blanc

38.0

Stubenkiicken aus dem Rohr

Spargel-Kartoffel-Gemise
Zitronen-Thymian-Butter

SIDES
Spargel-Gemise
Wilder Brokkoli
Kartoffelstampf
Estragon Pommes Frites
Kopfsalat & Frenchdressing

34.5

7.0
7.5
6.5
6.0
1.0

STARTER

Tataki vom U.S.Roastbeef
GemuUse-Gyoza | Koriander

Zuckerschoten-Salat| Limonen-Kresse
VS 21.0 / HG 34.0

Meyers Lachs-Duo vom lkarimi-Lachs
Tatar | Ruckenfilet | Avocado

Orangen-Fenchel-Salat  22.0

Spargel-Kokos-Siippchen
Black Tiger-Prawn | Ras El Hanout
14.0
Doppelte Rinderkraftbrihe-Essenz
Maultascherl | Marktgemuse
Majoran 13.0

PLAT DE JOUR

Meyer's Vital-Saft
&

Unsere Tagesemptfehlung
29,5

Montag - Freitag // 12 - 16 Uhr

WEIN-BAR

Chateau les Crostes,

Cbte de Provence 9| 44
Chateau la Vivionne,

Cbte de Provence 10 | 49
Riesling | Rheingau

Weingut Kinstler 9| 44

Sancerre | Loire

Weingut Domaine de la Garenne 12 | 59
Gavi Etichetta Nera| Piemont

Weingut La Scolca 15 | 69
Merlot | Toskana

Weingut Tenuta Lenzini 9| 44
Primitivo | Salento

Weingut Masseria 10 | 49
Jachello Rosso | Kalabrien

Weingut Russo & Longo 12 | 59

GRILL

Hohenloher Kalbs-Kotelette
Barlauch-Kartoffel-Stampf
Spargelgemise 45.5

Argentinisches Rinderfilet
Pfannen-Gemuse | Sauce Béarnaise

Small-Cut 150 g 43.0
Grand-Cut 250 g 49.5

‘Surf & Turf’
Small-Cut & Black-Tiger-Prawns

Sauce Béarnaise 49.5

Seezunge gegrillt
Geb. Artischockenherzen

Tomaten-Schalotten-Butter
49.5

% vegan  Wvegetarisch

SPARGEL

Spargel vom Hofgut Merlau
Portion Stangenspargel
Sauce Hollandaise | Butterkartoffeln

26.5
gehobelter Parmaschinken
& gek. Troffelschinken +13.0
Gegrillter Steinbutt +21.0
Arg. Rinder Tournedo +26.0

PASTA & RISOTTO

Mezze Maniche all’arrabbiata
& Burrata
Chili | Junglauch | Pesto  18.0
& Black Tiger Prawns  39.5

Hausgemachte Bérlauch-Tortelloni

SpargelgemuUse | Urkarotte 'Ry
18.0

..& Black Tiger Prawns  39.0

Spargel-Risotto
& Calamaretti vom Grill
Limette | gr. Spargel 36.5

DESSERT

,Café Surprise’
Kaffee-Spezialitat hrer Wahl
& kl. Uberraschung aus der Patisserie

7.0
Creme Brilée Classique
Gerdstete Pecannisse
Ananas-Sorbet 12.0

Meyer 's Schokoladen Variation
16.0

Beeren Pavlova
Beeren | Saverrahmeis | Vanilleschaum
12.0
Franzésischer Bergkdse
Feigensenf | Trauben | Walnuss-Brot
16.0

Alle Preise in Euro, inkl. der gesetzlichen Mehrwertstever | Mit Informationen zu Allergenen helfen lhnen gern unsere Mitarbeitenden weiter.




